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Tillfallig livsmedelsforsaljning
och servering

Miljokontorets information om

vagnar och talt

Registrering

For mobila livsmedelsverksamheter kravs en registrering fran miljonamnden. |
forsta hand ska verksamheterna registreras i den kommun dér den huvudsakliga
verksamheten bedrivs. Det kan vara tillatet att vid vissa enstaka tillfallen slappa
ut (det vill séga salja eller bjuda bort) livsmedel pa marknaden utan tillstand,
kontakta miljokontoret for mer information.

Registreringen &r knuten till livsmedelsforetagaren. Om verksamheten upphar,
andrar dgare, sortiment eller byggs om skall detta meddelas miljokontoret.

Alla verksamheter, &ven de som inte &r registrerade, ska uppfylla relevanta krav
for hygien, utrustning och servering av saker mat.

Anmélan ska vara miljondmnden tillhanda 14 vardagar innan evenemanget &ger
rum. Ansokningsblankett kan hamtas pa miljokontorets hemsida,
www.hassleholm.se/miljo.

I samband med anmaélan redovisas:

1. livsmedelsféretagarens namn, adress och organisations- eller
personnummer

2. uppgift om lokal, utrymme eller plats dar verksamheten ska bedrivas

3. en verksamhetsbeskrivning, det vill sdga sortimentets omfattning och
hanteringsform.

Tank aven pa att tillatelse for uppstéllning skall ges av markagaren och att
raddningstjansten ska kontaktas vid hantering av gasol (tillstand kravs) samt om
ni ska grilla.
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Allmanna krav
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Registreringsbeviset skall finnas tillgangligt pa platsen.
Tillgang till vatten av tjanlig kvalitet skall finnas.

Golvytan i den del av utrymmet dér livsmedel hanteras skall vara
forsedd med avtvattbar yta.

Karl, forpackningar med livsmedel eller engangsmaterial far inte
forvaras direkt pa "golvet”

Hanterings- och portioneringsstalle skall vara avskiljt fran kunderna.

Hanterings- och portioneringsstalle skall vara forsett med
handtvattsmaojligheter (vattendunk med kran, uppsamlingskérl, flytande
tval och handdukar for engangsbruk).

Det skall finnas tillrackligt med kylar och frysar. Dessa skall vara
forsedda med termometer.

Temperaturen i kylvaror bor inte overstiga +8°C och i djupfrysta varor
inte Gverstiga - 18°C

Temperaturen i varmhallna livsmedel bor inte understiga + 60°C.
Engangsservis skall anvandas (om inget annat avtalats).

Toalett avsedd endast for livsmedelspersonal skall finnas.
Personal som hanterar livsmedel skall anvanda skyddsklader.

Uppsamling av spillvatten skall ske. Spillvatten far inte hallas i
dagvatten- eller gatubrunnar.

Sophanteringen skall vara 16st.
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